"PROFESSIONAL

WEG6
Kaffeeklassiker fir den Arbeitsplatz
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201602 - JURA behdlt sich das Recht vor, Daten anzupassen.

"PROFESSIONAL

WE6
Technische Daten

Spezifische Vorziige

Design und Materialien

Anzahl individuell programmierbarer Spezialitdten
Puls-Extraktionsprozess (P.E.P.¢)

Intelligentes Wassersystem (L.W.S.°)

Kompatibel mit JURA Connect App

Kompatibel mit JURA Coffee App Professional
Mehrstufiges AromaG3-Mahlwerk

JURA Standards

Variable Briihkammer von 5 bis 16 g

Intelligent Pre-Brew Aroma System (I.P.B.A.5.9)
Intelligentes Vorheizen

Hochleistungspumpe, 15 bar
Thermoblock-Heizsystem

Uberwachte Restwasserschale
Pflegestatusanzeige

Integriertes Spiil-, Reinigungs- und Entkalkungs-
programm
Wasserhdrte einstellbar

Ein oder zwei Tassen Espresso in einem Briihvorgang

JURA-Hygiene: TUV zertifiziert
Filterpatrone CLARIS

Zero-Energy Switch bzw. Netzschalter

Einstellungen und Programmiermaoglichkeiten

Kaffeewassermenge programmierbar
Einstellbare Kaffeewassermenge pro Zubereitung
Kaffeestdrke programmierbar

Einstellbare Kaffeestérke pro Zubereitung
Briihtemperatur programmierbar
Heifwassertemperatur programmierbar
Heisswassermenge programmierbar

Individuell riickstellbarer Tageszdhler
Programmierbare Ausschaltzeit

Anzahl Zubereitungen fiir jedes einzelne Produkt
ablesbar

Kontrollanzeige fiir Wasserfilter

8 TFT-Farbdisplay .
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u In Zahlen
= Hoéhenverstellbarer Kaffeeauslauf 65 -111mm
" Fillmenge Wassertank 31

Kaffeesatzbehdlter (Portionen) 25

Bohnenbehalter mit Aromaschutzdeckel 5004g
" Kabelldnge ca.1,lm
" Spannung 230V AC
" Stromstarke 10A
1 Nennleistung 1450 W
1 Stand-by-Leistung ow
" Gewicht 10 kg
" MaRe (BxH xT) 29,5 x 41,9 x 44,4 cm
" Artikelnummer|Farbe 15114 Piano Black
n
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- Einsatzgebiete
8 Stufen = Biiro
" = \Werkstatt
2 Stufen = Verkaufslokal
3 Stufen

= Geschaftsraume
= Atelier

Empfohlene Tageshochstleistung: 30 Tassen

Herstellergarantie tiber 25 Monate oder 16.000 Beziige
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Kaffee-Service Berlin

Peter Ganss GmbH

Crellestralle 29-30
10827 Berlin

Telefon 030/6881149-0 www.kaffee-service-espresso.de
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Telefax 030/6881149-29  info@kaffee-service-espresso.de
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JURA - If you love coffee



WEG

Fir Klassik(er)-Freunde

Vorziige

Puls-Extraktionsprozess (P.E.P.®)
zur Optimierung der Extraktions-
zeit und fir Spezialitdten in
hochster Kaffeebar-Qualitat

Das Intelligent Water System
(I.W.S®) erkennt den Filter auto-
matisch; CLARIS Smart und CLARIS
Pro Smart liefern perfekte Wasser-
qualitat

Frontal angeordnete Tasten und
ein modernes TFT-Display machen
die Bedienung auch fiir ungeiibte
Benutzer spielend leicht

Sieben klassische Spezialitaten las-
sen sich bequem per Knopfdruck
zubereiten

Empfohlenes Zubehor

Tassenwdrmer
Smart Compact Payment Box
Coffee to Go Mébel

Wo Kunden, Mitarbeitende und Gaste Kaffee geniefden, herrscht ein angenehmes
Klima, denn Kaffee sorgt fiir ein entspanntes, kommunikatives, produktives Umfeld.
Er befliigelt die Gedanken und mobilisiert kreative Kréfte. Kaffee ist deshalb von
keinem Arbeitsplatz wegzudenken. Die neue WEG6 beherrscht virtuos die Klaviatur der
Kaffeeklassiker von Ristretto {iber Espresso bis hin zum Café créeme. Ein Wassertank
mit drei Litern Fassungsvermdgen, ein Bohnenbehalter fir 500 Gramm Kaffeebohnen
und ein Kaffeesatzbehdlter mit 25 Portionen Kapazitdt machen den eleganten
Professional-Vollautomaten iberall dort zur Idealldsung, wo tdglich um 30 Kaffee-
spezialitdten genossen werden. Innovative Technologien revolutionieren den Kaffee-
genuss. Frontal angeordnete Tasten und ein modernes TFT-Display machen die
Bedienung auch fiir ungeiibte Benutzer spielend leicht.

Modernste Technologien fiir perfekten Genuss

Bei der WE6 stehen insgesamt acht Spezialitdten zur Auswahl. JURA hat das Briihver-
fahren fir kurze Kaffeespezialitaten von Grund auf perfektioniert. Deshalb gelingen
sie mit der WE-Linie stets in Kaffeebar-Qualitdt. Fir die optimale Mahlung sorgt das
sechsstufige AromaG3-Mahlwerk. Es mahlt die Kaffeebohnen stets frisch, schnell und
gleichzeitig besonders aromaschonend. Die variable Briiheinheit fasst von 5 bis 16
Gramm und sorgt jederzeit fir ideale Briihbedingungen. Der von JURA entwickelte
Puls-Extraktionsprozess (P.E.P.®) optimiert die Extraktionszeit, indem er bei Ristretto
und Espresso das heife Wasser getaktet, in schnellen Intervallen, durch das Kaffee-
pulver presst.

TUV-zertifizierte Hygiene-Garantie

Sauberkeit und Hygiene sind gerade in Firmen das A und O. Deshalb sorgen Inte-
grierte Spiil- und Reinigungsprogramme, in Kombination mit speziell fiir JURA-Voll-
automaten entwickelten Reinigungsprodukten, fiir tadellose Hygiene auf Knopf-
druck - sogar vom TUV Rheinland zertifiziert, was die WE6 auch fiir Betriebe mit
einem HACCP-Konzept* zu einer hervorragenden Wahl macht.

So individuell wie lhre Anspriiche

Weil die Anforderungen von Einsatzgebiet zu Einsatzgebiet variieren, bietet die WE6
viele Moglichkeiten zur Programmierung und Individualisierung. So lassen sich Pul-
ver- und Wassermenge ganz an die persénlichen Préferenzen und das verwendete
Geschirr anpassen. Ebenfalls kdnnen bestimmte Kaffeespezialitdten durch die Sper-
rung anderer praferiert werden. Auf Wunsch stehen auch verschiedene Modi zur Ver-
fligung, die das Andern von Voreinstellungen oder Tassenfiillmengen erst nach der
Eingabe einer bestimmten Tastenkombination erlaubt. Irrtiimliche Fehlbedienung
ausgeschlossen.

* Hazard Analysis and Critical Control Points-Konzept

Zubereitungszeiten

o ©

S——
2x Ristretto 2x Espresso
30 sec. 45 sec.

2x Kaffee

Tmin.

HeiRwasser (200 ml)
45 sec.



